
DESAYUNOS



O M E L E T T E S

JAMÓN (40 G) Y QUESO (30G) // $140

ESPINACAS (20 G) CON QUESO DE CABRA (20G) // $140

HONGOS (40 G) // $ 145

VEGGIE (MIX DE VEGETALES 80 G) // $145

PIZZORAMA// $ 175

  (COCHINITA PIBIL.(80 G) ADEREZO DE HABANERO Y CEBOLLITAS CURTIDAS.)

*TODOS NUESTROS OMELETTES VAN ACOMPAÑADOS DE FRIJOLES REFRITOS.

D E S A Y U N O S  F R U T A L E S
ORDEN DE FRUTA (250 G)// $90

FRUTA DE TEMPORADA MIXTA.

PARFAIT // $ 125

COPA DE YOGURT GRIEGO (180 G) CON MIEL, ACOMPAÑADO DE

FRUTOS ROJOS Y FRUTA DE TEMPORADA (180 G)

MÜSLI // $135

HOMEMADE MÜSLI SOBRE YOGUR NATURAL, ACOMPAÑADO DE

FRUTA DE TEMPORADA Y UN SHOT DE JUGO DE NARANJA.. 

BOWL DE AVENA (150) // $ 110

CALIENTE CON LECHE INFUSIONADA (250 ML), FRUTA MIXTA Y

FRUTOS ROJOS (80G)

H O T C A K E S  Y  W A F F L E S
PAN FRANCÉS (3 PCS) // $ 130

CON AZÚCAR Y CANELA.

HOT CAKES TRADICIONALES  (3PCS) $ 130

WAFFLES TRADICIONALES  (2 PCS) $ 135

ACOMPAÑADOS CON MIEL DE MAPLE, CHOCOLATE O CAJETA.

AGREGA A TUS HOTCAKES O WAFFLES:

TOCINO (60 G)+ $ 25

HUEVO ESTRELLADO Ó REVUELTO (2 PCS) + $ 30

FRUTOS ROJOS  (60 G)  + $ 30

JAMÓN (60 G) + $ 30

CHOCO NUTELLA (420ml)/ $ 100

COCO FRESA (420ml)/ $ 100       

VANILLA OREO (420ml)/ $ 100  

SMOTHIE FRUTOS ROJOS (500ml)/$100

SMOOTHIE TROPICAL (500ml)/ $ 100

FRAPUCCINO (420ml)// $ 100

BRUNCH

MILKSHAKES
AND

SMOTHIES

MIMOSA CLÁSICA (150 ml.)// $ 115

MIMOSA TORONJA (150ml)// $115

MIMOSA DURAZNO (150ml)// $115

APEROL SPRITZ  ( 180ml)// $ 180

CHERRY SPRITZ (150 ml// $ 150

( H U E V O  2  P C S )

AL GUSTO (2 PCS) // $ 145

REVUELTOS, ESTRELLADOS, DIVORCIADOS Ó 2 INGREDIENTS A

ELEGIR (50 G C/U)( JAMÓN, TOCINO, CHORIZO, A LA MEXICANA

Y/O CHAMPIÑONES).

RANCHEROS (2 PCS)// $155

REVUELTOS O ESTRELLADOS, SOBRE TORTILLA DE MAÍZ, SALSA

VERDE O ROJA, ACOMPAÑADOS DE AGUACATE Y FRIJOLES.

POCHADOS  (2 PCS)// $ 175

SOBRE PAN ARTESANAL, HECHO A BASE DE MASA MADRE, CON

SALSA DE QUESO, SALMÓN AHUMADO (70G), PESTO Y

JITOMATES CHERRYS..

D E L  C A S C A R Ó N  A  T U  M E S A .

CAZUELA NORTEÑA (2 PCS)  // $ 180

ESTRELLADOS Ó REVUELTOS, CON MACHACA (40 G) EN SALSA ROJA

ACOMPAÑADOS DE FRIJOLES Y TORTILLAS DE HARINA.

CAZUELA POBLANA (2 PCS) // $ 180

ESTRELLADOS Ó REVUELTOS, CON CREMOSAS RAJAS POBLANAS,

GRANOS DE ELOTE, GRATINADAS Y ACOMPAÑADAS DE FRIJOLES

REFRITOS CON TOTOPOS DE MAÍZ.

MOTULEÑOS (2 PCS)  // $ 160

ESTRELLADOS Ó REVUELTOS SOBRE TORTILLA DE MAÍZ, BAÑADOS  

CON SALSA MOTULEÑA, ACOMPAÑADOS DE FRIJOLES REFRITOS Y

PLÁTANO MACHO FRITO.

CHAPULINES (15 GRS)  // $ 220

OMELLETTE ´Ó REVUELTOS (2PZAS), CON CHILES SERRANOS Y

AGUACATE , ACOMPAÑADOS DE FRIJOLES REFRITOS.

M Ü S L I



TOAST DE SALMÓN (90 G) (2PCS) // $ 240

PAN ARTESANAL HECHO A BASE DE MASA MADRE UNTADO CON

GUACAMOLE, JITOMATES CHERRYS Y SALMÓN AHUMADO (110 GRS) Y

ENSALADA DE LA CASA.

TOAST DE HONGOS (2 PCS) // $ 145

PAN ARTESANAL HECHO A BASE DE MASA MADRE, UNTADO CON

GUACAMOLE, HONGOS SALTEADOS Y HUEVO POCHADO. REVUELTOS Ó

ESTRELLADOS.

COSTILLA  // $ 225

COSTILLA  (150 G) ACOMPAÑADA CON 2 ENCHILADAS DE MOLE Y

GUARNICIÓN DE FRIJOLES..

FAJITAS DE ARRACHERA (135 G)// $ 235

SALTEADAS CON RAJAS POBLANAS, ELOTES Y GUARNICIÓN DE FRIJOLES.

CAZUELA  PIBIL (130G)  // $ 230

DELICIOSA COCHINITA PIBIL, CEBOLLAS CURTIDAS, ADEREZO DE

HABANERO Y TORTILLAS.

CLUB SANDWICH // $ 160

PAN INTEGRAL CON PECHUGA DE PAVO (40 G) POLLO (100 G) TOCINO (40 G)

LECHUGA Y JITOMATE, ACOMPAÑADO DE PAPA A LA FRANCESA (100 G)

PANINI // $ 160

PECHUGA DE POLLO  AL PESTO (120 G) ESPINACA, MERMELADA DE HIGO,

QUESO PARMESANO, LECHUGA Y JITOMATE, ACOMPAÑADO DE PAPAS A LA

FRANCESA (100 G)

CHAPATA // $ 145

LÁMINAS DE ROAST BEEF (120G), ARÚGULA Y LECHUGA ADEREZADAS,

JITOMATE, PEPINILLO. ACOMPAÑADA DE PAPAS A LA FRANCESA (100 G).

C H I L A Q U I L E S

CHILAQUILES VERDES O ROJOS :

CON HUEVO(2 PCS) // $ 135

CON POLLO (80 G) // $ 150

CON ARRACHERA (80 G) // $ 175

CON CHORIZO (80 G// $ 150

CON CARNE ASADA (100 G) // $ 165

E N C H I L A D A S
ENCHILADAS (3PCS)

 RELLENAS DE POLLO (120 G) SERVIDAS CON CREMA Y QUESO

VERDES O ROJOS // $ 150

PIZZORAMA // $170

SALSA BLANCA INFUSIONADA CON HABANERO GRATINADAS.

SUIZAS (GRATINADAS) // $ 165

ENMOLADAS (MOLE ALMENDRADO) // $ 165

A L M U E R Z O S

AMERICANO (360ml) CON 1 REFILL  // $ 45

CAPUCCINO (360 ml.) // $ 65

LATTE (360 ml)// $ 65

MOCACCINO (360 ml.).// $ 75

ESPRESSO (30 ml)// $ 55

AFFOGATTO (esspreso 45ml)(helado 30 g) // $80

CAFÉ IRLANDÉS (60 ml) // $ 120

JUGO DE NARANJA (330ML  //  $ 65

JUGO DE PIÑA (330ML)  // $ 55

JUGO VERDE (330ML) // $ 55

JUGO DE TORONJA (330ML) // $ 55

CAFÉ

JUGOS

N U E S T R O S  M O L L E T E S

MOLLETES  MICHOACANOS (4 PCS) // $ 185

MOLLETES CON NUESTRAS DELICIOSAS CARNITAS (80G) ESTILO

PIZZORAMA, GRATINADOS, ACOMPAÑADOS DE CEBOLLA,

CILANTRO Y SALSA DE LA CASA.

MOLLETES PIZZORAMA  (4 PCS) // $ 185

CON ARRACHERA (80 G) Y CHORIZO (80 G), ACOMPAÑADOS CON 

GUACAMOLE Y  PICO DE GALLO.}

MOLLETES DE LA TERRAZA (4PCS) // $ 178

CON COCHINITA PIBIL(160 G). ACOMPAÑADOS DE ADEREZO DE

HABANERO Y CEBOLLA CURTIDA
C A Z U E L A  A  L A  P I B I L



N U E S T R O  E X T R A S .

 PROTEINA
TOCINO (60 G)  $ 25

CHORIZO (50  G)$ 35

CHAPULINES  (15 G) $ 60

POLLO (50 G) $35 

TIRAS DE ARRACHERA (60 G) $ 50

CARNE ASADA (150  G) $ 70

HUEVO ESTRELLADO O REVUELTO (2 PCS)  $ 30

JAMÓN (60 G) $ 30

EXTRAS DULCES
FRUTOS ROJOS (60 G)   $ 30

NUTELLA  (50 G) $ 30

MIEL (30 ML.) $ 10

CEREZAS (25 G)$ 20

SHOT DE LECHE (45 ML) $ 10

PARA COMPARTIR
CHILES TOREADOS (40 G ) $35

CHAMPIÑONES (30 G) $60

SALSA HABANERO ( 60 ML.) $ 15

TOTOPOS (50 G) $ 15 

FRIJOLES (60 G) $ 15

QUESO PANELA (30 G) $15 

CREMA (50 G)  $30

AGUACATE  (60 G) $35

w w w . p i z z o r a m a . m x
T e l é f o n o :  5 5 4 3 7 8 - 5 1 1 8


